 Teittor Wblevser

CAFE & RESTAURANT

Unsere Bankettmappe

fur Ihre Veranstaltung







Vorwort

Wir mochten uns gern vorstellen!

Wir sind zwel Brider und haben uns mit ,,Mutter VWehner"
den lang ersehnten Traum der eigenen Gastronomie erfullt.
Mit der UnterstUtzung der ganzen Familie machen wir
»Mutter Wehner" zu mehr als nur einem Ausflugslokall

Unsere Begeisterung fur sehr guten Service und Qualitat

treibt uns an, fUr unsere Gaste das ganze Jahr Uber

ein besonderer Gastgeber zu sein!

Kommen Sie und splren Sie die besondere
Atmosphare und Freundlichkert in unserem Haus.
Gastlichkett ist fur uns mehr als nur ein Wort!

Auf den folgenden Seiten finden Sie einige Anregungen
und Ideen fur lhre Veranstaltung, die wir gerne
mit lhnen gemeinsam weiterentwickeln, damit Sie

einen perfekten Tag bel uns verbringen!

Wir freuen uns auf Siel
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Heiraten bel ,,Mutter Wehner"

Seit 2015 ist es auch mdglich, standesamtliche Trauungen

direkt bei ,,Mutter Wehner* durchfUhren zu lassen.

Gerne richten wir anschlieBend lhre Feier oder einen Empfang aus.
Sprechen Sie uns an!

Terminvereinbarungen und Formalitaten kldaren

Sie bitte mit dem Standesamt Oer-Erkenschwick!
Tel: 02368 691204

Unsere Raumlichkeiten reservieren Sie bitte direkt
unter Tel.: 02368 9226510 bei ,,Mutter Wehner"
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Unsere Raume

Restaurant

ausgelegt fur max. /0 Personen

Waldzimmer
ausgelegt fUr max. 45 Personen

Uberdachte AuBenterrasse

ausgelegt fur ca. 80 Personen

(nicht fur Feierlichkeiten buchbar)

Haben Sie bitte Verstandnis daflr; dass wir unsere Lokation

nicht komplett als geschlossene Gesellschaft anbieten!
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Empfang

Kommen Sie an und finden Sie sich mit |hren Gasten bei uns ein.

Klassischer Sektempfang
Sekt & Orangensaft
690 €p.P

Bunter Sektempfang
Sekt & Hugo

oder
Sekt & Aperol Spritz

890 € p.P
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Empfangsarrangement

lhr Sektempfang kombiniert mit Fingerfood.

Beef Tea im WECK-Glas
490 €p.P

,Mutter Wehner"” Currywurst
590 €p.P

Wraps verschieden belegt
490 €p.R

Mini Laugengeback
350 € p.R

Diverse Croustinis
590 € p.R

Gambas im Tempurateig auf Mango-Chutney
690 € p. P
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Menu ,,Frahling”

Croustoillion von Scampis

auf Glasnudelsalat
¥

SUppchen von weil3en Bohnen

mit krossem Bacon
*

Tranchen von Schweinefilet
Rotwein-Zwiebel-Jus mit Aumoniéere von

Kalbsbackchen und Gnocchi
*

/welerlel von der Passionsfrucht

Sorbet und Mousse

mit Bourbon Vanillesauce
4690 € p.R

ohne Suppe 38,90 € p.P
ohne Vorspeise 34,90 € p. R
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MenU ,, Sommer"

Triologie von Lachs
Lachstatar, soft gegarter Lachs und Graved Lachs

mit Senf-Dill-Sauce
*

Geeiste Suppe

von der Wassermelone mit Tuna
*

Geschmorte Lammhtfte
auf Bohnen-Ragout, an Natur-Jus

dazu Krauterkartoffeln
¥

TJonkabohnen-Parfait

mit gelber Gritze
4790 € p. P

ohne Suppe 3990 € p.P
ohne Vorspeise 34,90 € p. R
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MenU ,,Herbst"

Smoke Garnelen

mit Fenchel-Orangen Salat
*

Sellerie-Creme

mit gebratener Jakobsmuschel
*

Fasanenbrust an Trauben-Wallnuss-Jus

mit Spitzkohl a la Creme, dazu Schupfnudeln
*

Schokoladen Fondant

mit Mokka-Sabayon

46,90 € p. P

ohne Suppe 3990 € p.P
ohne Vorspeise 35,90 € p. R



MenU ,,Winter"

Hausgebeizter Lachs
mit Whiskey-Senf-Sauce an Wildkrdutersalat

*

Cappuccino vom Steinchampignon
*

Hirschschmorbraten
an Wacholderjus mit Portwein-Zwiebeln
dazu Kartoffelpralinen
*
Pochierte Rotweinbirne

mit Christstollenmousse

4490 € p. P

ohne Suppe 38,90 € p.P
ohne Vorspeise 32,90 € p.P



Buffet , Friihling"

Spargelsalat mit Landschinken,

Mix aus Schafskdse, Oliven und sonnengtrockneten Tomaten,
Rucola-Salat mit Pinienkernen und Parmesan

dazu Balsamico-Dressing
*

Maispoularde an Zitronen- und Limetten-Marinade,
Dorsch auf LauchgemUse und Riesling-Sauce,

zwelerlel Spargelragout mit cremiger Sauce Hollandaise
*

Krauterkartoffeln, Curcuma-Reis
¥

Panna Cotta, Mokka Mousse

3590 € p.P



Buffet ,,Sommer"

Diverse Wraps-Rouladen gefUlit mit

Tuna-Creme, Paprika-Creme,

gerduchertem Lachs auf Fenchel-Orangen-
Salat,

Mutter Wehner’s Brotsalat mit

pikanter Tomatencreme,

Spaghetti-Salat mit Meeresfrichten und Pesto
*

Gebratene Schweinefiletspitzen mit
sommerlichen Pfifferlingen,

Pochierter Lachs in Meerrettichsauce,

Gnocchi in Pesto-Rahm
*

Spatzle, Bouillonkartoffeln
*

Kirschcreme, Tiramisu

3690 € p. P



Buffet ,,Herbst"

Couscous Salat mit Harissa-Gewdirz
und Meeresfrichten,
Vitello tonnato mit Kapern,
Antipasti Mix
*
Hahnchenbrust in Trauben-Walnuss-Sauce,
Zanderfilet auf Rahmsauerkraut,

Gnocchi a la Creme mit Champignons
*

Krauterkartoffeln, Schupfnudeln
*

Mousse au Chocolat, Birnencreme

3590 € p.P



Buffet ,, Winter"

Staudensellerie mit getrockneten Tomaten
und Shrimps-Salat,

Ragout von pochierter Ochsenbrust mit
Perlzwiebeln und Champagneressig,
Kirbissalat mit Chili und kandierten Kernen
*

Hirschgulasch in Cranberry-Sauce,
Edelfisch Panaché auf Schwarzwurzelragout,

Linguine mit Waldpilzen a la Creme
*

Mohnspatzle, Rosmarinkartoffeln
*

Zimt-Mousse, Rotweinbirnen mit

Spekulatiuscreme

3790 € p.P



Hochzertsbuffet

Hochzeitssuppe
(am Tisch serviert)
*
Avocado mit Shrimps Cocktalil,
Vitello tonnato, Antipasti,

Serrano-Schinken auf Honigmelone,

Weil3e Bohnen mit Tuna, Bruschetta
*

Hahnchenbrust al Gusto in Tomaten und Oliven Sugo,
Schweinebdckchen an Rotweinjus und Portweinzwiebeln,

Safran-Gnocchi a la Créeme

*

Krauterkartoffeln, mediterranes Gemuse
*

Am Buffet tranchiert:
Roastbeef oder Rinderfilet oder Lachs in Blatterteig

Sauce Choron
¥

Marmorierte Joghurtterrine,

Mango Mousse

mit Roastbeef 49,90 € p. R
mit Rinderfilet 56,90 € p.R
mit Lachs 49,90 € p.P



(Gala Buffet

Wachtel Galantine auf SU3-Sauer-Gemuse-Panaché,
Cassoulet von weil3en Bohnen mit

ganzem Hummer und Enten-Confit,
Gansestopfleber mit Champagner-Gelée und Brioche,

St. Jacobs Muscheln Terrine mit Wakamesalat,

Mutter Wehner Brot mit Dips
*

Linguine mit frisch gehobelter Triffel,
gebratener Steinbutt auf kandierten Steckriben,
/2 Std. mariniertes Weideochsenfilet an
Aceto Balsamico (am Buffet fUr Sie tranchiert),
Waldpilz-Kartoffelgratin
*

Hausgemachte Pralinen Barn,
Topfenschaum mit Cointreau,
grol3e Kadseauswahl aus Hart- und Weichkase
mit Trauben, WalnUssen und Feigensenf

9590 € p. P



Das richtige fur jede Firma

Mutter Wehners Kartoffelsalat,
Frikadellen,
bunte Salatauswahl mit hausgemachtem Dressing,
Pennette Salat mit gerducherter Putenbrust,
Mutter Wehner Brot mit Dip
*
Rheinischer Sauerbraten,
Schweinefiletspitzen mit Champignons a la Creme,
Seelachsfilet auf Spitzkohlrahm und Senfsauce

*

Kartoffelgratin, Kasespatzle mit Réstzwiebeln
*

Quarkmousse mit Frichten,

Rote Gritze mitVanillesauce

3490 € p. P



Mitternachtssnacks

Currywurst mit Mutter Wehner Baguette
690 €p.R

Hot-Dog-Station
(zum selber machen)
690 € p.P

Deftige Gulaschsuppe mit
Mutter VWehner Baguette
/90 €p.P

Kalte Minifrikadellen und kleine Schnitzel
mit hausgemachtem Kartoffelsalat

990 € p.P

Kaseplatte
Weich- und Hartkdse mit Weintrauben, Nissen

und Feigensenf, dazu Mutter Wehner Baguette
11,90 € p.P



FrihstUcksbuffet

Grof3e Auswahl an Wurst, Schinken,
verschiedene Kasesorten, Mett, ganzer Lachs,
Raucherlachs, Ruhrei, Wurstchen,
Cornflakes, Schoko-Flakes, Musli, Quark oder
Joghurt, frisches Obst, hausgemachte
Marmelade, Nutella, Honig, Landbutter,
Mutter Wehner Brot, Brotchenauswahl, Croissants
Kaffee, verschiedene Teesorten, Orangensaft

1890 € p.P

Brunch Buffet

Das komplette Frihstlcksbuffet und zusatzlich:

Gulaschsuppe
+ /790 €p.P

Schweinefiletspitzen a la Creme mit
rosa Pfefferbeeren und Reis

+ 11,90 € p.P

Rinderfiletspitzen Stroganoff mit Spatzlen
+ 1290 €p.P
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Kaffee & Co

Bunte Kuchenauswahl, vier verschiedene Kuchen,

Filterkaffee und Tee
1390 € p.P

Bunte Kuchenauswahl, vier verschiedene Kuchen,
Filterkaffee, verschiedene Teesorten, Mineralwasser

1690 € p. P

FUr mitgebrachte Kuchen und Torten erheben wir ein Tellergeld.
Darin enthalten ist die Bereitstellung und Reinigung des Geschirrs und

Bestecks, sowie das Kihlen und Servieren der Kuchen oder Torten
250 €p.P
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Getrankepauschalen

Pauschale |*
verschiedene Fass- und Flaschenbiere,

Sinalco Cola, Orange, Zitrone, Mineralwasser,
verschiedene Safte, Eistee,

Filterkaffee, verschiedene Teesorten

2990 € p.P

Pauschale 2*
verschiedene Fass- und Flaschenbiere,

Sinalco Cola, Orange, Zitrone, Mineralwasser,
verschiedene Sifte, Eistee,

WelilBwein, Rotwein,

Filterkaffee, verschiedene Teesorten

3790 € p. P.

"Die Getrankepauschalen sind auf 8 Std. begrenzt.
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Getrankepauschalen

Pauschale 3*
verschiedene Fass- und Flaschenbiere,

Sinalco Cola, Orange, Zitrone, Mineralwasser,
verschiedene Séafte, Eistee,
Weil3wein, Rotwein,

Waldmeister Likor,

Filterkaffee, verschiedene Teesorten

39,90 € p.P

Pauschale 4
verschiedene Fass- und Flaschenbiere,

Sinalco Cola, Orange, Zitrone, Mineralwasser,
verschiedene Sifte, Eistee,
WeilBwein, Rotwein,
Waldmeister Likorn,

Wodka Lemon, Rum Cola,

Filterkaffee, verschiedene Teesorten

5190 €p.P

"Die Getrankepauschalen sind auf 8 Std. begrenzt.
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Beerdigung-Arrangement

Filterkaffee & Tee,
Mutter Wehner Brot verschieden belegt,

bunte Kuchenauswahl
1490 € p.P

Filter Kaffee & Tee
Rinderkraft mit Fladle (am Tisch serviert),
Mutter Wehner Brot, verschieden belegt,

bunte Kuchenauswahl
1790 € p.P

als Buffet

Filter Kaffee & Tee

*

Rinderkraft mit Fladle (am Buffet),

*

grol3e Aufschnitt-Auswahl an
Wurst, Kdse, Raucherlachs, hausgemachte Marmelade,
Nutella, Honig, Butter, Mutter Wehner Brot

19,50 € p.P
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Infos

Die Mindestpersonenzahl fur ein Buffet betragt 25 Personen.

Gerne Ubernehmen wir die Dekoration mit Blumen

nach Absprache mit lhnen. Die Kosten hierfur variieren nach

Ihren Wlnschen.

Natdrlich kénnen Sie auch lhre ganz persénliche Dekoration
mitbringen und selbst dekorieren. Gerne decken wir fur |hre Feier

festlich mit weil3en Tischdecken und Stoffservietten ein.

Tischdecken
2,50 €p.R

Stoffservietten
l-€p.P

Stuhl Hussen
2,50 € p. St
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Catering

Sie mdchten |hre Feier lieber Zuhause ausrichten?!

Unser ,,Mutter Wehner" Catering

unterstitzt Sie gerne dabel.
Sprechen Sie uns dafur einfach an!

Unter dem Motto

. Sie feiern das Fest, wir machen den Rest."

Stornierung

Bei einem Rucktritt zwischen 30 und 10 Tagen vor der Veranstaltung berechnen
wir 40% der Kosten der angebotenen Pauschale fur Essen, Getranke, Empfang
und Dekoration.

Bei einem Rucktritt zwischen 9 Tagen und | Tag vor der Veranstaltung berechnen

wir /5% der Kosten der angebotenen Pauschale flr

Essen, Getranke, Empfang und Dekoration.

Bei einem Rucktritt am Veranstaltungstag berechnen wir 100% der

Kosten der angebotenen Pauschale fur

Essen, Getranke, Empfang und Dekoration

Mutter VWehner
Haardstr. 196 | 45739 Oer-Erkenschwick | Tel: 02368 9626510
info@.mutter-wehner.de | www.mutter-wehner.de







Offnungszeiten

Mittwoch — Samstag 12:00 Uhr —22:00 Uhr
warme Klche 12:00 Uhr — 21:00 Uhr
Sonntag & Felertage 9:00 Uhr —22:00 Uhr
warme Klche 12:00 Uhr —21:00 Uhr

Erfahren Sie mehr zu Veranstaltungen und Angeboten auf unserer Homepage oder Facebook-Seite!

Frihstlcksbuffet
Sonntag & Felertage 9:00 Uhr —11:30 Uhr
Mutter Wehner
Haardstr. 196 | 45739 Oer-Erkenschwick | Tel.: 02368 9626510
www.mutter-wehner.de

,Unsere Begeisterung flir sehr guten Service und Qualitdt treibt uns an,

fur unsere Gdste das ganze Jahr liber ein besonderer Gastgeber zu sein!*
Marcin Kopij & Christof Kopi




